—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MEYVELI BISKUVI TOPLARI

2 paket p6tibdr bisklvi
4 corba kasigi tereyagi
1.5 su bardagi tozseker
6 corba kasiJ kakao

1 su bardagi soguk su
1 adet yumurta
Kremasi igin:

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad
1 paket vanilya

Un, nisasta ve sutl koyulasana kadar pisirin. Tereyagdini ve vanilyayi ekleyin, sogumaya birakin. Tereyagini
eritin, tozseker ve kakaoyu ekleyin. Seker eriyince suyu ekleyip ocaktan alin. lininca yumurtayi ve ince kiyilmig
biskuvileri katip, macun kivamina gelinceye kadar y ogurun. Avucunuzda yuvarlayip ¢anaklar yapin ve dolapta
bir saat bekletin. Hazirladiginiz kremayi bisklvi canaklarina paylastirin. Dilimlenmis meyvelerle slsleyin.
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