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MEYVELI BISKUVI CANAGI

2 paket p6tibdr bisklvi

4 corba kasigi tereyagi

Bir buguk su bardagdi toz seker
6 corba kasiJ kakao

1 su bardagi soguk su

1 adet yumurta

Kremasi icin:

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad

1 paket vanilya

Uzeri icin:

1 adet kivi

10 adet cilek

Nane yapraklari

Oncelikle kremayi hazirlayin. Bunun igin, un, nisasta ve siitii bir tencereye koyup koyulasana kadar pisirin.
Ocaktan alip tereyag ve vanilyayi ekleyin.Karigtirp sogumaya birakin.Diger taraftan bir tavada 4 ¢orba kagigi
tereyagini eritin.Uzerine tozseker ve kakaoyu ekleyip karigtirin. Seker eriyinceye kadar ocakta bekletin. Suyu
ekleyip ocaktan alin. Surekli karistirarak iitin. Yumurtayi ekleyin.Daha sonra i¢ine kiyilmig biskivileri ilave edin.
Elinizlemacun kivamina gelinceye kadar yogurun. Avucunuzda yuvarlayip ¢anaklar yapin.Dolapta 1 saat
bekletin.Hazirladiginiz kremayi bir sikma torbasina alin ve biskivi ¢ganaklarina paylastirin. Dilimlenmismeyve ve
nane yapraklari ile sisleyerek servis edin.
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