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MEYVELI BEZE
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5 yumurta aki

1 su bardag st

1 paket krem santii

3 cay bardagi pudra sekeri

1 corba kasigi un (tepeleme)

Bogurtlen, cilek, frambuaz, muz veya kivi gibi meyvelerden biri veya birkagl

Yumurta aklarini mikserin diigtk ayari ile kar haline gelene dek ¢irpalim. Bir fiske tuzu, unu ve pudra sekerini
azar azar ve ¢irpmaya devame derek ekleyelim. Yagh kagittan 15-20 cm. ¢apli daire olusturacak sekilde iki ayri
yuvarlak parca keselim. Beze hamurunu yagli kagit Gzerine dairelin disina tagsmayacak sekilde yayalim. Bezeyi
6nceden isitilmig 140 derece 1sili firinda Gzerleri kuruyana dek pisirelim ve firnin iginde sogutarak, bezeleri
kagidindan ayiralim. Krem gantiyi sitle ¢irparak koyulastiralim. Igine dilimlenmig meyvelerin bir kismini ekleyip
karistiram. Bezelerden birinin Uzerine meyveli kremay! yayip kalan meyveleri dilimleyerek dizelim. DiIger bezeyi
meyveli kremanin Uzerine yerlegtirelim. Buzdolabinda birka¢ saat beklettikten sonra servis yapalim.
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