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MEYVELI BEZE

4 adet yumurta aki

1 su bardagi toz seker
yarim tatl kasidi vanilya
Cirpilmis krema

Meyve

Yumurta aklari mikserin yiiksek devrinde kar haline gelene dek iyice cirpilir. igine sekerin yarisini ilave edip,
tekrar ¢irpin. Sekerin geri kalanini da bu karigima ilave edin. Vanilya ve sekeri ekleyip tekrar karigtirin. Tepsi
Uzerine bir tabaka yagl kagit yayin. Hazirladiginiz yumurta aki karigimini kagidin Gzerine gember seklinde yayin.
Ik firnda 20 dakika pisirin. Pembelegmeden firini kapatip firin kapagini agin 10 dakika iginde birakin. Sire
sonunda firndan ¢ikararak bezeleri kirmadan yagl kagittan ayirin bir tabada alin. Uzerine ¢irpilmig kremayi
ekledikten sonra meyveyle sisleyerek servis yapin.
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