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MEYVELI BALLI PANKEK

https://www.dogrusucarrefoursa.com

2 adet yumurta

Y2 su bardag toz seker
2 su bardagi un

1,5 Su bardagi sit

2 yemek kasigi Aygicek yagi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 tutam tuz

3 yemek kagigi bal

15 gram yaban mersini
1 adet kivi

1adet muz

15 gram ceviz

Tdm malzemeleri ¢cirpma kabina koyun ve boza kivami elde edinceye kadar ¢irpin. Purtizstz bir kivam elde
edince pankekleri pisirmeye baglayabilirsiniz. Pankekleri pisireceginiz tavanizi az miktarda yaglayin.

Bir kasik yardimi ile yuvarlak olacak sekilde pankekleri tavaya aktarin ve arkali 6nld olacak sekilde pisirin. Bu
tarifimiz icin toplamda 5 adet pankek pisirin.

Elde ettiginiz pankeklerden bir tanesini tabaga alin. Uzerine dogramig oldugunuz muzlar dizin ve (st Uste
gelecek sekilde 1 adet pankek 1 sira meyveleri dizin...

En Ustte 1 adet pankek kalacak sekilde siralayin ve bitigini bal dokUp tzerini cevizle stsleyerek tamamlayin.
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