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MEYVELI ASK TURTASI

250 gr margarin

1 paket vanilya kabartma tozu
4 adet yumurta

Aldigi kadar un

3 adet portakal

2 adet elma

4 yemek kasig seker

1,5 kase cilek

4 adet kivi

Portakallarin kabuklari soyulup, ¢cok ufak olmayacak sekilde kesilir. 4 Yemek kasidi seker ilave edilerek 10 dk
pisirilir. Daha sonra bir stizgece konur suyu sizdlir ve sogur.

Elmalar da ufak ufak dogranip ayri bir kapta bekletilir.

Tarta hamuru igin bGtlin malzeme bir kapta karigir. Kulak memesinden biraz sertge hamur elde edilir.

Turta kabina diger hamur serilir. Kenarlari biraz ylksekge birakilir.

Elmalar ve portakallar hamurun ortasina giizelce yayilir Onceden isitiimis firinda 180 derece de Uzeri kizarana
kadar pisirilir.

Pisen turtanin Ozerine meyveler ile stslenerek servis yapilir.
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