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MEYVELI ARMUT

Malzemeler:

Mutfak

Zorluk 2

Sdre 50 dk.

Kac Kisilik 3

Yoéntem

3 Adet armut

Yarim su bardagindan biraz az seker
1 Adet limon

1 Cay kasigi vanilya

3 Su bardagi su

1 Adet kivi

1 Adet kiiclk elma

Yarim adet muz

Yarim adet limon

2 Adet mardim erigi

8-10 Adet siyah tGzim
Yarim su bardag ahududu

Su bardag@i su dolu tencerenin i¢ine tozsekeri ve 1 adet limonun suyunu katin.
Ocakta seker eriyene kadar karistirin.

Daha sonra kapagini kapatip, kaynamaya birakin.

Armutlarin kabugunu soyun ve kaynamaya baslayan serbetin igine yerlegtirin.
Uzerine toz vanilyayi ekleyin.

Kapagini kapatip, armutar yumusayana dek pisirin.

Daha sonra sogumaya birakin.

Diger tarafta muzun, Kivinin ve elmanin kabugunu soyun.

Bu meyveleri ve erikleri bir kabin igine kiigUk kiiglk dograyin.

Uzerine kararmamalari i¢in yarim limon suyunu gezdirin.

Bu karigima tGzimleri de ekleyin.

Armutlar tencereden alip, her birinin Gzerinden bir sapka kesin.

Armudun i¢ini sebze oyacag ile oyun ve iglerini gikarin.

I¢lerini cikarirken parcalamamaya dikkat edin.

Tenceredeki serbetin Uzerine ahududular koyun ve kisik ateste kivamli bir hal alana kadar pisirin.
Oydugunuz armutlarin igini meyve karigimi ile doldurun.

Uzerine sapkasini kapatin.

Yaninda ahududu ile servis yapin.
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