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MEYVELI ANJELIK PASTASI

Sahrap Soysal

Kek hamuru igin;

5 adet yumurta

5 kahve fincani tozseker
5 kahve fincani un

1 cay kasigi tarcin

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Pastanin kremasi igin;

1 adet yumurta

4 yemek kasigi tozseker
2 yemek kasi§i su

1 yemek kasigi misir nigastasi
1 yemek kasigi un

3 su bardagi sit

50 gr bitkisel margarin
Uzeri icin;

10-15 adet taze cgilek
1-2 adet Kivi

1 paket tart j6lesi

Kek hamurunu hazirlamak igin; tozseker ve yumurtalari derin bir kaba aktarip mikser yardimiyla 5 dakika kadar
¢irpin. Vanilya, targin ve kabartma tozunu ekleyip elenmis unu ilave edin. Tahta kasikla alttan Gste dogru
karigtirin.

Hamuru yagdlanmis kalp seklindeki kek kalibina aktarin. 10 dakika dnceden 175 dereceye ayarladiginiz firnin alt
rafinda 15 dakika pigirin. Firinin 1sisini 150 dereceye disurip 25 dakika daha pisirin. llik hale gelmesini bekleyip
kaliptan ¢ikarin.

Pastanin kremasini hazirlamak icin; yumurta ve tozsekeri derin bir kaba aktarip ¢irpma teli yardimiyla ¢irpin.

2 yemek kasi§i suda ezdiginiz nisastayi, un ve sitl ekleyip puriizsiiz kivama gelinceye kadar ¢irpin. Kisik
ateste, surekli karistirarak, koyulasip kaynamaya baglayincaya kadar pisirdikten sonra ocaktan alin. Margarini
ekleyip mikser yardimiyla soguyuncaya kadar ¢irpin. Buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Keki tel izgara Uzerine alin. Hazirladiginiz kremayi spatula yardimiyla kekin kenarlarini kaplayacak sekilde
sardn.

Gilekleri ve kivileri uzunlamasina ortadan ikiye bdlip kekin Uzerine dizin. Tart jélesini paketin Gzerindeki tarife
uygun olarak hazirlayip fircayla, meyvelerin tzerini kapatacak sekilde sirerek buzdolabinda en az 4-5 saat
bekletin. Kekin kenarlarini fistik ya da findikla stsleyip dilimleyerek servise sunun.
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