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MEYVELI ALTUST

Gerecler:

4 ananas dilimi, halka biciminde
4 visne

100 gr seker

50 gr tereyadl, ya da margarin
50 gr kiyilmig findik

Hamur icin:

2 yumurta, aklari, sarilari ayiriimig
1/4 cay kasig vanilya esansi

1 yemek kasidi eritiimis tereyagi
100 gr pudra sekeri

100 grun

1 cay kasigi kabartma tozu

20 cm, gapindaki derin bir kek kalibini yaglayip, meyve dilimlerini yerlegtirip ortalarina da birer vigne koyun. Hafif
ates Uzerine koydugunuz bir kapta yagd ve sekeri eritin. Kiyilmig findiklar bu karigima katin. lyice karistirip,
meyvelerin Ustine bosaltin. Dizgun bir bicimde yayin. Yumurta sarilarini vanilya ile ¢irpip, krem haline gelene
dek tereyagini eritin. Yumurta aklarini kar haline gelene dek ¢irptiktan sonra, seker ve yumurta sarilari
karigimina ekleyin. Un ile kabartma tozunu eleyip, karigima 6zenle yedirin. Hamuru kaliba bogaltin ve diizgin
olarak yayin. Onceden isitilmis firinda sikilasip, pembelesene dek pigirin. Servis tabagdina altiist edip, sicak ya
da soguk olarak krema ile servisini yapin.
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