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MEYVE UFALAMASI

250 gr anjelika erik
250 gr elma

150 gr tozseker
Yarim ¢ay kasigi tar¢in
1000 ml su

100 gr ahududu

100 gr yaban mersini
20 gr margarin

Uzeri igin:

200 gr elenmis un
100 gr toz seker

100 gr margarin

Meyveleri gekirdeklerinden ayirarak kiguk pargalar haline getiriniz. Hazirlanacak pargalar kugbasi
bilyUkliginden ¢ok blytk olmazsa daha iyi olur. Tavanin i¢erisine margarin atin ve orta sicaklikta erimesini
bekleyin. Margarin eridikten sonra dogradigimiz elmalari, sekeri ve tar¢ini icine koyun. 7 dakika kadar bekleyin.
Su ekleyin. 5 dakika karigtirarak pisirin.

Bir siire sonra tavay atesten alin ve ahududu, yaban mersinini igine ekleyin. (Bu tiir meyveler son atiliyor).
Ustline koyacadimiz tstl hazirlarken dinlenmeye birakalim tavayi.

Firini 180 dereceye getirin.

Ustline koyacadimiz malzemeleri robotun igine atin ve ¢alistirin. Ekmek kirintisi seklini alana kadar karigtirin. El
ile yapmak igin yapmak i¢in genis bir kaba malzemeleri ekleyin ve ekmek kirintisi seklini alincaya kadar
yogurun. (Her iki yolda yapilan karisim yumusak ve gevsek olacak.) Meyve karigimini, yanmaz tepsiye koyun.
Ufalanmis malzemeyi azar azar meyvelerin Uzerine dokun.

Karisimi firina atiniz ve 35 dakika pigirin. Karamele ile servis ediniz.
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