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MEYVE SUSLU KEK

www.miele.com.tr

375¢gr.Un

1 Kip Maya (42 gr.)

125 ml Sut, ihk

40 gr. Seker

75 gr. Tereyagi, sivi

1 Yumurta

Ustlne:

1000 gr. Elma soyulmus ve dilimlenmig, Erik veya kiraz ¢ekirdekleri gikartiimig
Ustline serpme malzemesi:
200 gr. Un

125 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin

1/2 cay kasigi Targin

125 gr. Tereyad

Unu bir kaba koyun, bir gukur agin, ufalanmig mayay!, biraz sekeri ve sttt koyun, biraz unla diizgiin ve
plriizstiz bir hamur yogurun. Firinda az 50 °C 1sida Ust-/Alt Isitma ayarinda yakl. 20 dakika kabarmaya birakin.
Bu ilk hamuru kalan hamur malzemeleri ile karistirin ve purizsuz bir hamur yogurun, tekrar 50 °C' 1sida Ust-/Alt
Isitma ayarinda yakl. 30 dakika kabarmaya birakin. Kisa bir stire yogurun, yaglanmis cam kaseye koyun.
Hazirlanan meyveyi hamurun Gzerine esit miktarda dagitin.

Serpme hamuru yeniden yogurun serpme hamur igin hazirlayin. Meyvelerin tzerine serpin, firnda 50 °C isida
Ust-/Alt Isitma ayarinda yakl. 30 dakika kabarmaya birakin, sonra kizarincaya kadar pisirin.
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