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MEYVE SUSI (JAPONYA)

1'er adet rendelenmis portakal ve limon kabugu
2/3 su bardagi piring

3 su bardagi sit

3/4 su bardagi tozseker

3 adet yumurta sarisi

2 adet Kivi

2 adet kayisi

1 adet seftali

Kayisi receli

2 dilim ananas

Pirinci kaynar suda 3 dakika haglayin ve stzin. Sit ve tozgekeri, rendelenmig limon ve portakal kabuklariyla
kaynatin. Pirinci ekleyip 40 dakika pirin¢cler yumusayana kadar pisirin. Tencereyi ocaktan alip karigtirarak
yumurta sarilarini ekleyin. Buzdolabinda sogutun.

Corba kagigiyla haglanmig piringten alip, Gg adet yumurta sekli yapin. Her birini gok ince dogranmig meyvelerle
kaplayin. Uzerine biraz kayisi regeli striin. Susi rulolari yapmak icin de stre¢ film kullanin. Filmin Gzerine piring
karisimini yayin. Pirincin Gzerine meyve dilimleri yerlestirin. Dikkatlice yuvarlayin. Ananas dilimleriyle kaplayip
keskin bir bigakla dilimleyin. Meyvelerle sisleyip, soguk olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:72194 « adi:Meyve Susi (Japonya) * gdénderen:mesut bahtiyar « indirme tarihi:07.05.2024 - 10:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/meyve-susi-japonya-vt53949
http://www.tcpdf.org

