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MEYVE SUSHI

1 adet portakal kabugu

1 adet limon kabugu

120 gram piring

3 su bardag st

150 gram seker

3 adet yumurta sarisi

2 adet kivi

2 adet kayisi

1 adet seftali

1 yemek kagigi kayisi regeli
2 dilim ananas

1 yemek kasigi eritilmis margarin

Pirinci kaynar suda 3 dakika haglayin ve siizin. Margarin, sut ve sekeri, rendelenmis limon ve portakal
kabuklariyla kaynatin. Pirinci ekleyip 40 dakika piringler yumusayana kadar pigirin. Tencereyi ocaktan alip
karistirarak yumurta sarilarini ekleyin. Buzdolabinda sogutun.

Corba kagigiyla haglanmig piringten alip, ti¢ adet yumurta sekli yapin. Her birini cok ince dogranmig meyvelerle
kaplayin. Uzerine biraz kayisi regeli siiriin. Sushi rulolari yapmak igin de streg film kullanin. Filmin tzerine piring
karigsimini yayin. Pirincin Gzerine meyve dilimleri yerlestirin. Dikkatlice yuvarlayin. Ananas dilimleriyle kaplayip
keskin bir bigakla dilimleyin. Meyvelerle sUsleyip, soguk olarak servis yapin.
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