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MEYVE SULU PUDINGLI KUP

2 paket Vanilyali Puding

3 su bardagi (600 ml) sit

3 su bardagi (600 ml) visne suyu
8 adet (50 g) potibdr biskvi

1 paket (40 g) findikli krokan

Bisklvile ve krokani déverek ufaladiktan sonra, bir kap igerisinde karistirin. 3 su bardagi visne suyu ve 1 paket
pudingi bir tencereye koyun ve ocakta karigtirarak pigirin. Kaynama baslayinca ocagi kisin ve 3 dakija daha
pisirmeye devam edin. Sire sonunda ocaktan alin ve kiip bardaklarina yariya kadar koyun. Uzerine hazirlanan
krokan bisklvi karigiminin yarisini paylastirin. Dider bir tencereye 3 su barda@i sut ve diger pudingi koyun,
ocakta karigtirarak pigirin. Kaynama baglayinca ocagi kisin ve 3 dakika pigirmeye devam edin. Siire sonunda
ocaktan alin ve kip bardaklarina paylastirin. Uzerine kalan krokan biskuivi karigimi ile siisleyin. Buzdolabinda
1-2 saat beklettikten sonra servis yapin.
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