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MEYVE SULU KEK

https://yemek.name

3 adet yumurta
3/4 su bardağı sıvı yağ
1+1/4 su bardağı ayva tatlısı suyu
1 su bardağı şeker
3 su bardağı un
1 paket kabartma tozu

Yumurta ve şeker şeker eriyene kadar çırpılır.
Yağ eklenip çırpılmaya devam edilir.
Meyve suyu ilave edilir.
Kabartma tozu ve un karışımın içine elenip, kaşıkla karıştırılır.
Önceden 160 dereceye ısıtılmış fırında kürdan temiz çıkana kadar yaklaşık 40 dakika pişirilir.
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