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MEYVE SOSLU TAVUKGOGSU

125 Gr Sana Klasik

1 Paket meyve sosu

1 Su Bardagi un

2 Yemek KagiJi nisasta
1 Litre sit

1,5 Su Bardagi seker

2 Adet damla sakizi

Sana yagi ile unu kavurun. Bir litre sUt yavas yavas dokuilir, topaklanmamasina dikkat edin. 1,5 su bardagi
seker dokulir. Orta ateste kaynayana dek karistirilir. Ayri bir kasede nisasta ilik suda eritilir. Kaynayan
muhallebiye doékilir ve karnigtirilir. Ufalanmig iki adet damla sakizini ekleyin. Meyve sosunu da paketine uygun
olarak pisirin ve tatlyi kaselere dokin ve yaptiginiz sos soguyunca da Uzerine dékun ve buzdolabinda
beklettikten sonra servis yapin.
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