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MEYVE SOSLU TAVUK GOGSU

1 litre st

3 kahve fincani un

3 kahve fincani seker

125 gr margarin

1 ¢corba kasigi targin
MEYVE SOSU

10 adet kuru kayisi

1 portakalin suyu

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1/2, cay kasigi vanilya

Unu tencereye koyun, kisik ateste sarartmadan kavurun. Sut, seker koyup dibi tutmadan koyulasana kadar
pisirin. 125 gr margarin ilave edin, 20 dk. ¢irpin. Suyla i1slanmig bir cam tepsiye ddkiin ve bir gece dolapta
bekletin. Meyve sosla ve targinla servis yapin.

Sosun Yapimi: Kayisilari iyice yikayin bir ¢ay bardagi suyla 10 dk. hasglayin. Portakal suyu, vanilya ve pudra
sekerini rondodan gegirin.
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