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MEYVE SOSLU TART KEK

2 adet yumurta

1 cay bardad seker
Yarim ¢ay bardagi su
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagindan 2 parmak eksik un
Muhallebisi i¢in:

1 cay bardagi un

1 cay bardad seker

2 su bardagi sut

1 paket vanilya

Suslemek igin:

Meyveli sos

Gikolata

Girpma kabina yumurta ve sekeri alip iyice ¢irpiyoruz Daha sonra sivi yag ,su ,kabartma tozu ,vanilya ve unu
ilave edip tekrar ¢irptiktan sonra hamurumuzu yaglanmig tart kalibimiza alip 6nceden 1sinmig 200 dc firinda
pisiriyoruz Ote yandan tencereye un ,seker ve sitl alip ¢irpiyoruz Atese alarak sirekli karistirarak pigiriyoruz
muhallebimizi atesten alip ¢irparak sogutuyoruz Pigen kekimizi servis tabagina ters gevirerek ¢ikariyoruz ve
Uzerine muhallebimizi spatula yardimi ile yayiyoruz Ayni sekilde meyveli sosumuzu da muhallebinin Gzerine
yaydiktan sonra istege bagl ¢ikolata parcalariyla servis yapiyoruz.
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