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MEYVE SOSLU MUHALLEBI

https://cook.com.tr

Toz Seker 1 Su Bardagi

Toz Seker 1 Tath Kasigi
Limon 1 Adet

Yaglh Inek Suti 1 Kilogram
Yumurta 1 Adet

Margarin 1 Corba Kasig
Vanilya 1 Gay Kasigi

Bug@day Nisastasi 1 Yemek Kasig
Pirin¢c Unu 2 Yemek Kasigi
Vigne Suyu 2.5 Su Bardagi
Misir Nisastasi 1 Gorba Kasigi

Sit, bugday nisastasi, yumurta sarisi, piring unu, 1 su bardagi toz seker, vanilya, margarini koyulasip g6z géz
olana kadar pisirin. Mikserle 10 dakika ¢irpin. Kaselere paylastirin. Soguyunca buzdolabinda 4 saat bekletin.
1 limonun kabugunu énce rendeleyin sonra suyunu sikin. Sosu igin visne suyu, 1 limonun suyu, misir nisastasi
ve 1 tath kasigi toz sekeri karistirip 10 dakika pisirin. Limon kabugu rendesini ilave edin,karistirin. Sosu
kaselerdeki muhallebilerin Gzerine yayin. Arzu ederseniz Uizerine hindistancevizi serpebilirsiniz.
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