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MEYVE SOSLU KASEDE PRATIK PASTA

1 paket Pakmaya Krem Santi Sade (75 gr)
1,5 su bardagdi soguk sit

1 cay bardagi labne

10-12 adet taze ¢ilek

1 adet hazir sade pandispanya

4 dilim ananas

4 tath kasigi iri cekilmis Antep Fistigi ici
Meyve sosu igin:

1 paket Pakmaya Meyveli Sos

1 su bardag@i su (200 ml)

Sos igin Pakmaya Meyveli Sos paketinin tamamini tencereye aktarin. Suyu ekleyin. Orta ateste, sirekli
karigtirarak sos kivamina gelene dek pigirin. Ocaktan alin, sogumaya birakin.

Soguk siitli girpma kabina dokin. Uzerine Pakmaya Krem Santi[Znin tamamini dékin. Mikser ile 6nce diisik,
daha sonra da yiiksek devirde birkag dakika ¢irpin. En son labneyi ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin. Santiniz
hazirdr.

Santiye ince dilimlenmis cilekleri karigtirin. Servis tabaklarina gilekli santiden yerlestirin. Uzerine kiip seklinde
kesilmis hazir pandispanya pargalari, kip dogranmig ananas ve birkag dilim taze ¢ilek yerlegtirin. En son
meyveli sosu dokiin, Antep Fistigi igi serpin. Soguk soguk servis yapin.
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