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MEYVE SOLENI

https://www.elele.com.tr

140 g cilek

80 g frambuaz

50 g yaban mersini

1 limonun rendelenmis kabugu
100 g beyaz cikolata

140 ml krema

2 yemek kagigi pudra seker

Kip dogradiginiz gilekler, frambuaz ve yaban mersinini genis bir kasede harmanlayip isiya dayanikli servis
kaplarina paylastirin. Uzerlerine rendelenmis limon kabugu serpip buzdolabinda 4 saat bekletin. Gikolatay:
benmari usull eritin kremayi ilave edip karigtirin ve ocaktan alin. Kremali ¢ikolatay! buzdolabindan gikarttiginiz
meyvelerin Uzerine paylastirin. Uzerlerine pudra sekeri serpip 6nceden isitilmig 175 derece firinda 3-4 dakika
pisirin. Ik servis yapin.
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