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MEYVE SERPME

www.miele.com.tr

750[71800 gr. ElIma

65 gr. Seker (segenek)
200 gr. Yaban mersini
75gr.Un

90 gr. esmer Seker

2 cay kasigi Targin, toz
60 gr. Tereyagi

50 gr. Yulaf

50 gr. Ceviz

Elmalari soyun, dérde bdélin ve dilimleyin.

Yaglanmis ve mikrodalgaya uygun ve isiya dayanikli kaliba yerlestirin, Gzerine seker serpin, cam kaseye oturtun
ve pisirin.

Bu arada un, esmer seker ve targini karigtirin.

tereyagl, yulaf ve Pikan cevizini ilave edin ve bu malzemeleri serpme icin yogurun.

Daha sonra bégdrtlenleri, hazirladiginiz serpilecek malzemeyi dagitin ve pisirmeye devam edin.

Meyveli tatlinizi 10 dakika sogumaya birakin.

Krema veya yogurt ile servis yapin.
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