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MEYVE SEKERLEMELI PASTA

Gerecler:

50 gr haglanmig badem

125 gr degisik renkli meyve sekerlemeleri
225 gr tereyag!

225 gr pudra sekeri

4 yumurta, ¢irpiimig

125 gr ¢ekilmis badem

50 gr portakal sekerlemesi, dilinmis
50 gr zencefil

225grun

1 cay kasigi kabartma tozu

Kayisi receli, kaynatiimig, ezilmis

5 cm. genigliginde

60 cm. yesil kurdele

1 m. altin renkli kurdele

20 cm. ¢apindaki kek kalibinin dibini ve yanlarini yaglh kagit ile kaplayin. Kalibin digina gazete kagidi ya da
kahverengi kagit sarin. Haglanmig bademlerden 9 tanesini ikiye kesip, sisleme igin saklayin. Meyve
sekerlemelerinin surubunu akitip, her birini kliglk parcalara kesin. Genis bir tabakta sekerlemelerle bademlere
bir sekil vererek dizin. Bu diizenlemeyi yaparken meyve sekerlemelerinin renklerini de gézoniine alarak, bir
desen olusturmaya 6zen gosterin. Kalan meyve sekerlemelerini kek icin saklayin.

Hafif bir krem haline gelene dek tereyagi ile sekeri karistirin. Yumurtalari azar azar bu karisima katin. Gekilmis
bademleri de karistirin. Tabaga dizdikten sonra arta kalan meyve sekerlemeleri ile bademleri, zencefil ve
dogranmig portakal sekerlemesini de karigima ekleyip iyice karigtirin.

Un ile kabartma tozunu eleyip, madensel bir kasikla karisima karistirin. Hazirlanan kaliba bastirarak doldurun ve
bir kasigin tersi ile Gstini dizleyin. Tabaga dizdiginiz sekerleme ve bademleri es desende kaliptaki kek
karigiminin Gsttine gegirin.

Onceden isitilmis ¢cok hafif ategli firnin orta rafinda 3+1/2 saat pisirin. 2 saat sonunda, kekin Ustl yeterince
kizarmigsa, kahverengi bir kagitla stind értn.

Soguyana dek kalipta beklettikten sonra, kaliptan ¢ikarip, kagidini alin ve hava gegirmeyen teneke bir kutuda
saklayin.

Servisini yapacaginiz zaman kekin Usttine kayisi regeli strtin. Yesil kurdeleyi ¢evresine sardiktan sonra, altin
renkli kurdeleyi yesilin Gstlinden dolayip bir fiyong bigiminde baglayin.
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