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MEYVE SEKERLEMELI KEK

5 adet yumurta

150 gr. tozseker (6 corba kasigi)

100 gr. un (3 corba kagign)

150 gr. Ince ¢ekilmis badem veya findik
150 gr. meyve sekerlemesi

Yarim paket ki¢ik margarin

Yarim paket kabartma tozu

Limon kabugu rendesi

Vanilya

Yumurta ile sekeri hafif ates Uzerinde ¢arparak ezilmis yodurt kivamina getiriniz.

Sonra bu karigima unu, ¢ekilmis badem veya findidi, dogranmis sekerlemeyi, vanilyayi, kabartma tozui katip,
karistiriniz.

Yagdi hafifce eritip, onu da ilave ediniz.

Yaglanmis ve unlanmis kek kalibina dékip, hafif isili firnda pigiriniz.

KontrolinU yaptiktan sonra firindan alip, sogutunuz.

Hafif soguyunca kaliptan ¢ikarip, Uzerine pudrasekeri serpip, servis yapiniz.
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