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MEYVE SEKERLEMELI KEK

6 yumurta

175 gr. seker

150 gr. un

90 gr. tereyagi

Ic malzemesi:

375 gr. krema

1 parca rendelenmis ¢ikolata

4 corba kasigi portakal kabugu sekerlemesi
2 corba kagsigi meyva sekerlemesi
Uzeri igin:

1 paket cikolatali tatli

3 ¢orba kagsidi kiyilmig badem

Bir kabin icinde yumurta ve sekeri yumurta ¢irpicisi ile ¢irpin. Bu kabi iginde su kaynayan bagka bir tencerenin
icine koyun. Atesi kisin ve yumurtali karigimi 5 dakika kadar bu kaynar suyun iginde ¢irpin. Bu arada yumurtali
karisim hafif isinacaktir. Iginde kaynar su bulunan tencereyi atesten indirin. Karigimi karigstirmaya devam edin.
Yumurtal karigim kalinlagincaya kadar ¢irpmaya devam edin. Unu eleyerek koyun. Tereyagini katin. Dikddrtgen
bir kek kalibini yaglayin. Bu malzemeyi kaliba ddkerek 20-25 dakika pisirin. Keki kaliptan ¢ikararak sogr un.
Sonra keki enine olarak doért esit parcaya bélin. Meyva sekerlemelerini ve kremayi karistirin. Her kek
tabakasinin arasina bu malzemeden surln. Gikolatal tathyr Gzerinde tarif edilen gekilde pigirin. Kekin tizerine ve
kenarlarina gikolatal tatliyi strin. Ince kiyilmig bademi serpin. Sogumaya birakin.
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