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MEYVE SEKERLEMELI KEK

200 gr yag

150 gr kuru Gzim

200 gr. seker

150 gr. meyve sekerlemesi

250 gr.un

150 gr. limon veya portakal kabugu receli
4 yumurta

1 limon kabugdu rendesi

Bir fiske tuz

Yarim paket kabartma tozu

Yag, seker, tuz bir kase i¢inde yumurta teli ile iyice ¢arpiniz.

Yumurtalari teker teker ilave ediniz. Kabartma tozu karigmis unun 2/3 elenmis olarak ilave ediniz.

Uzim ve meyve sekerlemesini ilave ediniz.

Geri kalan unu meyve sekerlemesi ince kiyllmig olarak tiziime karigtiriniz.

Icine kagit yayllmis diz bir kaliba basaltiniz. Orta 1s1 derecesinde firinda pigiriniz.

Piserken kekin ortasi yagda batinlmig bir bicak ile uzunlamasina dogru hatiriniz kuru ¢ikarsa pismis demektir.
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