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MEYVE SEKERLEMELI KEK

5 yumurta

1 klicUk paket margarin

4 corba kasigi un

1 fincan ince ¢ekilmis badem veya findik
1 cay bardagi sit

1 tath kasidi yesil fistik

50 gr. meyve sekerlemesi

1 tath kasidi kakao

1/2 paket kabartma tozu

Yagdi ve pudra sekerini porselen bir kaseye koyup beyazlasincaya kadar karigtirin. Yumurtanin akini bir
tencereye ayirip sarilarini yag ve pudra seker igine koyup karistirin. Yumurta aklarina bir tutam tuz atip kati kar
haline getirin. Sonra ikisini birbirine katip karigtirin. Ik sttd, ¢ekilmis badem, fistik ve meyva sekerlemesi ile
kakao ve kabartma tozunu koyup iyice karistirin. En son unu da koyup tekrar iyice halloluncaya kadar karigtirin.
Yaglanmig, unlanmis kek kalibina koyup orta hararetli firrnda 30-40 dakika pisirin. KontrolUn( yapip firindan alin.
Hafif soguduktan sonra kaliptan ¢ikarip servis yapin.
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