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MEYVE SEKERLEMELI KEK

4 adet yumurta

1.5 su bardagi un

1 su bardag seker

200 gr margarin, eritilmis
3 cay kasigi kabartma tozu
2 cay kasigi vanilya

1 tutam tuz

Seker, tuz ve eritilmis margarini ¢irpin, yumurta ilave edip, un ve diger malzemeleri katin. Uzerine limon ya da
portakal kabugu rendeleyin, bir kahve fincani kuru Gzim, portakal ve incir sekerlemesi koyup, biraz ceviz
rendesi serpin. 15 dakika harli, daha sonra 40 dakika normal ateste pisirip, firindan alin. Uzerine hafif toz seker
serpip, servis yapin.
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