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MEYVE SEKERLEMELI KEK

https://www.elele.com.tr

180 g tereyadi

3 yumurta

1 tath kasidi rendelenmis portakal kabugu
165 g toz seker

110 g kek unu

50gun

40 g toz badem

Uzeri igin:

200 ml krema

50 g pudra sekeri

1 paket vanilya

150 g meyve sekerlemesi
60 g findik

Krema i¢in vanilya cubugunu kopmayacak sekilde uzunlamasina kesip ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve sos tenceresine
aktarin. Sut ekleyip 1Isinmaya birakin. Yumurta sarilari, seker ve nisastayi bir kasede ¢irpin. Siitl yavas yavas
ekleyip karistirin. Karigimi stizerek tekrar sos tenceresine alin ve yliksek ateste 2-3 dakika pisirin. Ocaktan alin.
Tereyadi ve sekeri mikserle cirpin. Teker teker yumurtalar ekleyip ¢irpmaya devam edin. Unu eleyerek ekleyin
ve karigtirin. Hamurun 4[] ind ayirin. Kalanini yagdlayip hafif un serptiginiz kelepgeli kek kalibina kenarlari
ylksek olacak sekilde yayin. Kremayi tzerine aktarin. Erikleri kremanin Gzerine yerlestirin. Ayirdiginiz hamuru
eriklerin Gzerine yayin. Yumurta sarisi ile suyu ¢irparak hamurun izerine siiriin. Onceden isitulmis 170 derece
finnda 50 dakika pisirin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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