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MEYVE SEKERLEMELI TART

Tart hamuru

200 gr. marmelat

50 gr. fistik veya beyaz stusleme kremi
200 gr. cesitli meyve sekerlemeleri

istediginiz bir gesit tart hamuru hazirlayiniz.

Yaglanmis tart kalibina hamuru déseyiniz.

Birkag yerinden bigagdin ucuyla delip, 1sitiimis orta i1sili firinda 20-25 dakika pisiriniz.
Pisince kaliptan kirmadan muntazam bir sekilde ¢ikariniz.

Uzerine soguyunca marmelati koyup, ¢evresi kadar yayiniz.

Marmelatin Gzerine meyve sekerlemelerini ya blyUk pargalar halinde veya karisik kiiplere kesip, muntazam
olarak yayiniz.

Uzerini yesil fistik veya beyaz bir kremle susleyip, servis yapiniz.
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