B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MEYVE SEKERLEMELI MUHALLEBI

Malzemesi:

6 bardak sUt

3 kahve fincani piring unu

2 bardak dolu seker

100 gram meyve sekerlemesi
yarim kilo muz.

S0t bir tencereye koyar, icerisine piring unu, seker, ince kesilmis meyve sekerlemesi ilave edilir. Bir telle orta
ateste yarim saat kadar karistira karishra pigirilir. Atesten indirilir. Tencere ile beraber sogumaya birakilir. Tel ile
de ara sira kanstinilir ki muhallebinin Ustl kabuk baglamasin. Muz ayiklanir, gatalin ucu ile iyice ezilir,
muhallebiye ilave edilir. (Arzu edilirse muz, ince ince bigakla dogranir.) Bir tahta kasikla hafif hafif karistirilir.
Gukurca bir servis tabagina bosaltilacagi gibi, ayr ayr kaselerle de servis edilir.

ML® Meyveli Muhallebi icin tiklayin
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