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MEYVE SEKERLEMELI CIKOLATA

125 gr, sltsiz ¢ikolata

1 adet yumurta

yarim su bardagi ¢ekilmis badem
2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

25 adet kiraz sekerlemesi
ceyrek su bardagi kakao

ceyrek su bardadi grandl kahve

Yumurtanin akini hafif¢e cirpin. Yaglh kagit Gzerine ¢ikolatayi rendeleyin. Cikolata, badem, 1 ¢orba kasidi su ve
pudra sekerini orta boy kapta karistirin. Yavas yavas yumurta akini da yedirin ve buzdolabinda 20 dakika
bekletin. Karigimdan 2 tath kasidi kadar alarak avucunuzda yuvarlayin. Ortasina agarak, gukura kiraz
sekerlemesini koyun, tekrar yuvarlayin. Elde ettiginiz toplari bir yagli kagit Gzerine yayilmis kakaolu karigimda
yuvarlayin. Daha sonra buzdolabinda katilasana kadar bekletin.
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