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MEYVE PASTASI

Krema igin:

1 Paket Pakmaya Krem Santi

1 Su Bardag@i Soguk Sut (200ml)

Ici ve Uzeri igin:

1 Su Bardag@i Soyulmus, Dilimlenmis Cilek
Kivi veya Kavun

Sos igin:

1 Cay Bardagi Gilek

2 Yemek Kasig Pakmaya Pudra Sekeri

Bir sos tenceresinde 1 gay bardag ayiklanmig gilek ve Pakmaya Pudra Sekerini kaynatip sogumaya birakin.
Iininca rondoda ¢ekerek sosu hazirlayin

Paketteki tarife uygun olarak, bir ¢irpma kabina 1 su bardadi soguk sitl koyun, Pakmaya Krem Santi ekleyerek
mikser ile 6nce disuk sonra hizli devirde 3 dakika ¢irparak hazirlayin. Buzdolabinda sogumaya birakin.

Servis tabaklarina, en alta gilek ve gilek sosu, Uizerine krem santi, Ustline kivi, tekrar krem santi ve en Uste
tekrar gilek yerlegtirin.

Yaz pastasini 1-2 saat buzdolabinda sogutun.

Uzerinde ve tabagin kenarlarinda ¢ilek sosu ile soguk servis edin.

Not: Krem santinin yani sira bir kata beyaz ¢ikolatall ganaj krema da kullanabilir, lezzeti arttirabilirsiniz.
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