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MEYVE PARCALI BATON KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 paket Dr. Oetker Karigik Meyve Pargalari
Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Yumurta, toz seker, sit, sivi yag ve sekerli vanilini bir girpma
kabina alin ve mikserin yiiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Un karigimini ekleyin ve diigiik devirde 1 dakika daha
¢irpin. Uzerine meyve parcalarini ekleyin ve kasik ile karigtirin. Hamuru kaliba alin, Gzerini dizeltin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklasik 50 - 55 dakika

Pisirme suresinin 15. dakikasinda hamurun Uzerini bigakla uzunlamasina 1 cm derinliginde kesin ve pisirmeye
devam edin.

Firindan aldiginiz keki 10-15 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogutma teli Gzerine koyun. Arzuya gore lzerine
pudra sekeri serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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