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MEYVE KIZARTMALI RECELLI PASTA

1 tane hazir pandispanya kek
100 gram margarin

1 kase mirdim erik

2 dilim karpuz

1 tane dilimlenmig armut
2 kase cilek

1 kase vigne regeli

1 kase ahududu receli

1 tane dilimlenmis elma
1 cay bardagi sit

1 paket hazir krema

Tdm meyveleri margarinle kizartalim igine sut ekleyip karistiralim vigne recelini ve ahududu regelini katip
karistiralim 5 dakika daha kaynatalim ocaktan alip mikserle ¢irpalim tim meyveler pire haline gelene kadar
¢irpmaya devam edelim plremizi kek kalibini islatip alt katmana dékelim birazini kekimizi kaliba gére kesip
parcalari kalan meyve puresiyla karistirip kaliba dizelim en son kekimizi koyup yapistiralim dolapta bekletip
donunca servis tabagina ters gevirelim ve kremayla sUsleyip servis edelim.
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