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MEYHANE TAVUGU

MALZEMELER

4 adet tavuk butu

2 adet sogan

1 adet domatez

1 kasik salca

1 paket margarin

2 bardak piring
Nane

2 bardak tavuk suyu

HAZIRLANISI

Tavuklar bir tencerede haglanir. Bir tencerede yarim paket margarinle 2 bardak piring kavrulur. Bagka bir
tavada soganla salca ve domates yarim paket margarin ile kavrulur. Bunlar karigtirilip cam bir tepsiye konulur.
Tavuk butlari da 2 bardak tavuk suyu ile tepsiye konulur. Uzerine nane serpilip 35 dakika 230 derece firinda

pigirilir.
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