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PEYNIR TATLISI (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

3 bardak toz seker

6 bas Urfa tuzsuz peyniri
1,5 bardak su

1 adet yumurta

1 su barda@ sadeyagd

Y2 limon suyu

1 cay kasigi karbonat
Yeterince un

Serbetini igin, seker derince bir kaba konulup Uzerine su ilave edilerek bir-iki tasim kaynatilir. Limon suyu
konulup U¢ dakika sonra atesten alinir.

Peynirler genis bir kaba konularak ezildikten sonra igine yumurta kirilip, bir cay kasigi karbonat, alabildigince un
ilave edlir. Kulak memesi yumusakliginda yogrularak kiguk ceviz blyukliginde yumaklar yapilir. Yumaklara
elde sekil verilerek ortasi parmak yardimiyla delinip kizgin yaga atilir. Pembelesinceye kadar kizartildiktan sonra
seker balina atilarak servis yapilir.
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