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SADE MEYHANE PILAVI

Yarim kg bulgur

Yarim demet maydanoz tuz
2 corba kasiJi yag

2 ¢orba kasig margarin

2 adet sogan

3 bardak et suyu veya su

2 adet domates

Bir tencereye sade yag ve margarin koyun. Gok kii¢iik kiyllmig sogan ilave edip pembeleginceye kadar kavurun.
Sonra ayiklanmig, yikanmisg, stiziilmiis bulgur katilip sekiz on dakika daha kavurun. Uzerine kabuklari gikmig ay
gibi dogranmig domates, et suyu ve tuz koyup karigtirip kapagini kapayin ve pismeye birakin. Kisik ateste
suyunu ¢ekinceye kadar pigirin. Uzerine kiyilmig maydonozu serpip dinlendirdikten sonra servis yapin.
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