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MEYHANE PILAVI

ilkay Oztiirk

1 Su Bardag@i Bulgur (Pilavlik)
2 Su Bardagi Su

1 Corba Kasig Tereyadi

2 Corba Kasigi Zeytinyagi

125 g Kuzu Kugbasi

1 Adet Kuru Sogan

2 Dis Sarimsak

2 Adet Sivri Biber

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
1 Tath Kasigi Kirmizi Pul Biber
1 Tath Kasigi Nane

1 Tath Kasig Tuz

Kusbas! etleri ve kiip kiip dogranmis soganlar zeytinyaginda soteleyelim. ince dogranmis sivribiberleri,
sarimsaklari ve salcayi ilave edip, etler suyunu salip ¢ekinceye kadar pisirelim. Uzerine yikanmig bulgur, tuz,
baharatlar ve suyu ekleyip, tencerenin kapagini kapatalim. Kisik ateste bulgur suyunu ¢cekene kadar pigirelim.
10 dakika kadar demlendirelim. Kiguk bir tencerede tereyagini eritip bulgurun Gzerine gezdirelim. Sicak sicak
servis yapalim.
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