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MEYHANE PILAVI

Malzemeler

2 adet domates

1 adet carliston biber

1/2 adet sogan

1 ActiFry kasidi salca

1 ActiFry kasidi sivi yag
1/4 ActiFry kasigi pulbiber
1/4 ActiFry kasigi tuz

200 gr. bulgur (yikanmis)
2 dis sarimsak

450 ml. tavuk suyu veya bulyon

Biberleri ikiye kesip ¢ekirdeklerini temizleyin ve ince ince dograyin. Domatesleri kaynar suda blanse edip
kabuklarini soyun ve tavla zari biyUkliginde dograyin. Sogan ve sarimsagi soyun. Sogani yemeklik;
sarimsaklari ince ince dograyin.

Pisirme haznesine sivi yagdi koyup ActiFry’i galistinin. 2 dakika sonra sogan ve biberleri ekleyip 5 dakika
kavurun. Bulguru ilave edin.

Sarimsak, domates ve salcayi ekleyip 5 dakika pisirin. Pulbiber, tuz ve tavuk suyunu katin. Ara ara spatula ile
karistirarak 15 dakika pismeye birakin. Actifry’t kapatin; pilavi 10 dakika i¢inde dinlendirdikten sonra servis

yapin.
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