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MEYHANE PILAVI

https://cook.com.tr

Domates 2 Adet

Pul Kirmizibiber 1 Tutam

Su 5 Su Bardagi

Margarin 2 Yemek Kagsigi

Pilavlik Bulgur 300 Gram

Sivri Biber 2 Adet

Sogan 1 Adet

Domates Salcasi 1.5 Yemek KagiJ

ince dogranmis sogan ile yag iyice kavrulur. Bu yagda salca, dogranmis biber ilave edilip karistirildiktan sonra
suyu konur. Bu karisima kip seklinde kestiginiz domatesler konup kaynatildiktan sonra igine tuz ve bulgur atilir,
kanstirilir. Pismekte olan pilav yeniden kaynara ¢ikinca yemek ocaktan alinir. Yemek servis hazirdir.
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