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MEYHANE PILAVI

1 adet orta boy kuru sodan

1,5 su bardagi pilavlik bulgur

2 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 adet orta boy yesil biber

2 adet orta boy dolmalik kirmizi biber
2 dig sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim yemek kasi@i biber salcasi
Tuz

Karabiber

5 adet bahge domatesi

3 su bardag sicak su

Meyhane pilavi tarifi icin 6nce tereyadi ve zeytinyadini genis tabanli bir pilav tenceresinde kizdirin. Yemeklik
dogranmig kuru sodani pembelesene kadar kavurun.

Ardindan biberleri ekleyin ve karistirin. Sonra 1,5 su bardagi bulguru tencereye aktarin ve 3-4 dakika kadar
kavurun.

Sarimsak, salga, tuz ve karabiberi de ekleyip salganin kokusu ¢ikana kadar kavurun. Yemeklik dogradiginiz
soganlari ekleyin ve karigtirin.

3 su bardag sicak suyu da katip, birka¢ dakika ylksek ateste, sonra 15 dakika kadar kisik ateste suyu
cekinceye kadar pisgirin.

En son pilavin ortasina kepgeyle bakin. Suyunu ¢gekmisse meyhane pilavi pismistir.
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