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Malzeme:

1 adet patlican

1 adet kuzu cigeri
dolma fistigi
kustizOmU

dolma bahari

1 cay kasigi karabiber
bir miktar tuz

1 ¢corba kasigi sivi yag
1 su bardag piring

2 bardak su

1 cay kasigi toz seker

Hazirlanisi:

MEYHANE PILAVI (CIGERLI)

Patlicanlar ayiklanarak kicUk kareler halinde kesilerek kizgin yagda pembelesene kadar kizartilir, kuzucigeri
aylklanarak kiicUk kareler halinde kesilir, una bulanarak kizgin yagda kizartilir. Diger taraftan dolma fistigi ve
piring sivi yag ile tencereye konarak 5 dakika kavrulur, Gzim, fistik, karabiber, dolma bahari, seker ve tuz
katilarak karigtirilir. Patlicanlar ve cigerlerde ilave edilerek suyu konur ve buhari ¢iktiktan sonra 7 dakika pisirilir
ve ates séndurildikten sonra 15 dakika daha kapali olarak demlenmesi saglanir. llik olarak servis yapllir.
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