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MEYHANE PILAVI (ADIYAMAN)

2 Adet Sogan

300 Gr Kiyma (Iri Gekilmis)
6 Yemek Kagigi Margarin
7 Adet Sivri Biber

2 Yemek Kagsigi Domates Salcasi
4 Su Bardagi Su

1/2 Tath Kasigi Tuz

2 Su Bardagi Bulgur

1 Tath Kagig1 Karabiber
1/2 Tath Kasidi Yeni Bahar
4 Adet Domates

Soganlari soyun, yikayin, ince ince dograyin, kiyma ve yagla tencereye koy, kapagi kapatin, kisik ateste 15-20
dakika pisirin. Biberleri yikayip sap ve ¢ekirdeklerini ayirin, 3 milimetre kalinlikta halka seklinde dograyip
kiymaya ekleyin. 2dak. kadar orta ateste ¢evirin. Salganizi ilave edin. Domatesleri yikayip kabuklarini soyun.
Kip seklinde dograyin ve tencereye ekleyin.

Domatesleri yumusayincaya degin, yaklasik 3-4 dakika daha pisirin. Su ve tuzu koyun, kaynayinca bulguru
ekleyin, 6nce orta sonra kisik ateste suyunu ¢ekene dek 15-20 dakika pisirin, baharatlar ekleyip, Gzerine koyup
20 dakika dinlendirip servis yapabilirsiniz.
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