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MEYANLI KEK

1 tutam saçalı meyan kökü
1 su bardağı su
3 adet yumurta
1 su bardağı toz şeker
1 paket kabartma tozu
Yarım su bardağı sıvıyağ
2 su bardağı un

Meyan kökü akşamdan soğuk suya bırakılır. Bir gece bekletilir. Ertesi günü süzgeçten geçirilir. Şeker ve
yumurtalar mikserle 5 dakika çırpılır. Un, kabartma tozu, sıvıyağ ve hazırlanan meyan kökü eklenir. Yağlanmış
kek kalıbına dökülür. 170 derece fırında 55 dakika pişirilir.
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