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MEYANLI KEK

1 tutam sacal meyan koku
1 su bardagi su

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu
Yarim su bardagi siviyag
2 su bardagi un

Meyan kékl aksamdan soduk suya birakilir. Bir gece bekletilir. Ertesi giini stizgegten gegirilir. Seker ve
yumurtalar mikserle 5 dakika ¢irpilir. Un, kabartma tozu, siviyag ve hazirlanan meyan kéku eklenir. Yaglanmig
kek kalibina dékaldr. 170 derece firinda 55 dakika pisirilir.
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