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MEYANELİ YUMURTA

1 çorba kaşığı tereyağı
2 çorba kaşığı sıvıyağ
2 çorba kaşığı un
1 çay kaşığı tuz
2 adet yumurta

Tereyağı ve sıvıyağ tavaya konur. Eriyip karışınca un ve tuz eklenir. Unun rengi değişene kadar kavrulur.
Ateşten alınır. Henüz sıcakken yumurtalar kırılır, karıştırılır. Yumurtalar bu sıcakla yumuşak bir kıvam alır.
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