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MEYANELI TAVUK

1 adet tavuk

4 corba kasigi un

3-4 dis sarimsak

2 ¢orba kasig margarin

1 bas sogan

1 adet yumurta sarisi

2 bardak tavuk suyu

1 limon suyu

Yeteri kadar tuz, karabiber

Tutsllenip, iyice yikanmig tavugu, az suda haglayin. Tencereden ¢ikarip, ilininca tuz ve limon suyu ile ovarak,
bir kenara birakin. Ince ¢entilmis sogani margarinde pembelestirin, unu da ilave ederek biraz kavurun. Tavuk
suyunu azar azar katarak, tahta kasikla karistirarak orta koyulikta bir karisim yapin, dévilmis sarmisagi
ekleyin. Fazla koyu olursa tavuk suyu ile biraz sulandirin. Altini kapatip, limon suyu ilavesiyle ¢irptiginiz yumurta
sarisini katin. Tavugu firnda 15 dakika pembelestirin, ¢ikarin, Gzerine hazirladiginiz karisimi dékup, sicak sicak
servis yapin. Yaninda makarna veya sote edilmis sebze ile servis yapabilirsiniz.
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