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MEYANELI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
2 ¢orba kasiJi un

1 fincan siviyag

Yarim ¢orba kasigi tereyagi
4 dis sarimsak

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi nane

1 cay kasig

kirmizibiber

Sirke

Tuz

1- Mercimek ayiklanip, yikanir. Tencereye mercimek ve 5 su bardagdi su konup haglanir. Mercimek hamur gibi
oluncaya kadar pigirilir.

2- Bir tavada yag ile un kavrulup, meyane yapilir. Kaynamakta olan gorbaya meyane katilarak karigtirilir.
Sarimsaklar havanda tuz ile dévilUp ¢orbaya katilir.

3- Tavada tereyadi kizdirilip, buna kimyon, kirmizibiber ve nane katilarak karistirlip ¢orbanin tizerinde gezdirilir.
4- Corba atesten alinip yaninda sirke ile servis yapllir.
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