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MEYANELI MERCIMEK CORBASI

Malzeme:

2 su bardagi kirmizi mercimek
tuz

kirmizi biber

1 fincan sirke

1 bas sogan

8 su bardag etsuyu ya da su
2 yumurta

3 kasik siviyag

2 kaslk un

Yapiligt:

Bir tencereye ince kiyllmig sodan ve yag koyup pembelesinceye kadar kavurun. 3 kasik un ilave edip 5 dakika
kadar kavurun. Mercimegin suyunu ilave edip pismeye birakin. Tuz ve biberini koyduktan sonra mikserde ¢ekin
veyahut elekten gegirin. Ayri bir yerde iyice ¢irpilmig yumurta ile sirkeyi ilave edin.
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