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MEYANELI GEMICI CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Tutam maydanoz veya dereotu

1 Adet kuru sogan

2 Adet defne yapragi

1 Adet rendelenmis havug

1 Adet Balik (levrek, ¢inekop, kaya balidl, lipkoz, kirlangi¢ olabilir)
1 Tath Kasigi toz kirmizi biber

2 Corba Kasigi un

Tencereye temizlenmis baligi koyup baligin Gzerini 4 parmak gegecek sekilde su ekliyoruz. Defne yapragdin,
maydanozu ve iri dogranmis soganlari da ekliyoruz. Kaynatirken olusan kdpukleri kasik ile aliyoruz. Kaynadiktan
sonra baligi alip soguturyoruz ve parcaliyoruz. Ayri bir tencerede zeytinyag ile unu kavuruyoruz ve hemen
havucu ekleyip 2-3 dakika daha kavuruyoruz. Meyanin Uzerin ststimis balik suyunu yavas yavas ilave
ediyoruz. Kaynamaya baslayinca baliklari ilave ediyoruz. Servis yaparken margarin ile kavurdugumuz toz
kirmisi biberi ve maydanozu ilave ediyoruz.
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